CELODENNE RANAJKY NA SLADKO

—

HLAVNE JEDLA

VYHODNE KOMBINACIE S KAVOU

6.5 §pa|9|ové| krupiénd kasa, datlovy s*i1rup,7 b/oquI’ové ragd, 9.9  VEEKY Slovensk{ ramen(500 ml)
doméca granola, mandle, $korica ™35 8/3% poctiv{ hovddzi vgvar s domacimi fridatovgmi rezancami,
+ extra vaniklov( protein za +1.5€ alebo ti kasa z ovseného mlieka za +2€ qusickgmi rezancami, Peéeﬁovgmi knedliékdmi, mdsom
) , a korenovou zeleninou ™3 7%
5.5 Grécky jo%urt s lesngm ovocim, banan, doméca granola, med
+8.5.7.6 /200 6.9  Slovensk{ ramen (300 ml)
4.9+ Domaci kakaov{ termix, bobul'ové ragl 78/10¢ 10.5 Domaéce $ilance, mletg mak, brusnicovy dzem,
) » . . praskovy cukor, maslo ™78 300G
3.9  Griska=krupiénéa kasa, granko, maslo ™ ¢7/300¢
) . ) . 1.5 Opecené salance, jarna cibulka, bryndza, slaning ™37 300¢
3.9  Domdci kola& (opgtajte sa) ™37/10C .
. X 12.9 ++ Spenéatovy privarok, varené hovddzie alebo 3 volské oci,
1.9 RoZok s maslom a medom ™ %7/80¢ strhan{ chren, opekané zemiaky 3% %10/400G
2.9  Babovka "-378/100G
—> CELODENNE RANAJKY NA SLANO —> OBEDOVE DENNE MENU
8.9 # 2 x vajce benedikt so slaninou na hraskovom guacamole 8.9  KaZd{ den iné mésové alebo vegetaridnske menu s polievkou
ALEBO vegetarianska verzia so zelerom a k tomu $pecialne tjZdenné BIZNIS MENU od 12.9€
opeéen( muffin, holandskd omad&ka ™3 %9/250¢ -opytajte sa nds.
10.5  2Xxvajce benedikt s KdsLeberkdse na hréskovom guacamole, Polievka samostatne za 2.5€ a obal na jedlo za 1€.
kvaskov{ chlieb, holandsk& oméadéka - 37/2506 nﬁ
11.9 + 2 x vajce royal benedikt s lososom na hraskovom quacamole > BRUNCH MENU
opeéen(j muffin, holandskd oma&ka "347/1209 Eﬁ
5.5 PraZenica na masle z 3 vajec alebo volské oko V piatok do 10:30 a cell sobotu a nedel'u. Brunch menu je pre
kvéskov( chlieb 37/200G jednu poriadne hladni osobu alebo aj pre dve, ak si este nie¢o
+ daj si navyse pecend slaninu 50g za +2€ alebo Gden{ losos 30g za +3.5€ doobjedndte.
75 Pedend slanina s volskgmi odami, kvaskov{ chlieb *1,3,10 / 200G 21.9 BRUNCH BENEDIKT: Duet VCIjTéOk benedikt slanina
’ a Kasleberkdse, mdsité parky s chrenom a horéicou, kvaskovg
79 Doméce ledo s 3 vajciami, kvéiskov{j chlieb *3.7/3006 chlieb, domaci termix s bobulovgm ovocim, polovica rozku
+ daj si navyse klobdasu za +3.5€, uden{ ostiepok za +2€ olebMu za +2€ s’mqslom a In?g;);g;OZdCl pomarancove| stavy,
kéva alebo ¢aj ™%
5.9 + Doméci parizsky $alat s bielym rozkom *137%910/170g - . . .
P J J 16.9  EAHKY FIT BRUNCH: Slovenskd schakschuka (doméce ledo)
3.9 Ro¥ok, wasabi majonéza, goralské prosciutto s vajickom, kvaskovy chlieb, ovocn{ Saldt s medom a citronom,
(Gden,é bravéové plieckoj S o710/ 1500 biely jogurt s domdacou granolou, bandnom a bobulovm ragd,
zeleninové sticks s cottage dipom, 2 dcl pomarancovej stavy,
v P P e ) A cai 13,78
2.8  Doméaca vajickova natierka, pazitka, red’kovka, kéva alebo caj
kvéskov( chlieb ™3710/90G
Ave o - -
2.8  Domaca bravdova bdgikovéa natierka, kysléa uhorka, —— KAVA & NAPOJE
viedenska cibul'a, kvaskov{ chlieb ™37/%¢
2.8 Domdca rybacia nétierka, jarna cibulka, kvéskov{ chlieb ™ *710/96 1.9 Espresso 20 Coca Cola
) . . . 1.9 Lungo 3.5 Augustiner pivo
7.9 Thtgesome:: rUbGC'C," bFGYCOVG, VGJ|C£%V97TSE|5%2kG, 2.8 Cappucino 2.9 Citronada velka, 1l
kosik dom&ceho kvaskového chleba ™>** 28  Cafélatte 19 Citrondda mala, 0.5I
. . . . . B . 2.5 Doppio 3.5 Doméca limonéda, 0.3l
.5 2 mdsové alebo jemne pikantné tofu parky s horcicou, 3.9  Espresso tonic 19 S.Pellegrino minerdlka
kvaskovg chlieb ™7 32  Chailatte 32 Redbull
. 7 200G 3.2 Flat white 2.5 BIO S.Pellegrino ochutené
.7 Domaci cottage cheese s uhorkou a mrkvou 2.9 Premium sypan( ¢aj 2.5 Kiwi/malina limonada
. . . . 2.9 Caj méta / zézvor 2.4 Vino rozlievané, 1 dcl
8.9 7 Kasleberkdse s volskgm okom na kvéskovom chlebe, o -
o 5 *1 3%910/300(; 2.5 Mlie¢ne kakao 16 Vino ffasa
¢alaméda, UhorkU T 2.2 FRESH Pomaranéovéa §tava, 1dcl 2.5 Frizzante, 1dcl
2.2 FRESH Jablkov{ must, 1dcl 4.9 Mimosa, 2 dcl

1 dcl mlieka za 0.5€. Ovsené mlieko za 0.5€.

7.9

10.9

1.9

RANAJKOVE MENU 1
Kéva (espresso, lungo) alebo &aj s badbovkou a termixom 378

RANAJKOVE MENU 2
Kéva (espresso, lungo) alebo &aj s prazenicou (alebo parkami)
a k tomu navyse 2 dcl pomarancovej stavy ™37 10

RANAJKOVE MENU 3

Kéva (espresso, lungo) alebo &aj s praZenicou (alebo parkami),
rozkom s maslom a medom a 2 dcl pomarancovej stavy *-3#1°

v

-

Sme bistro bez obsluhy a objednavku
radi prijmeme za barom. Potom sa
pokojne usadte a vSetko vdm prinesieme.

Alergény

1. Obilniny obsahujace lepok / t.j. penica, raZ, jaémef, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody /.
2. Kdrovce a v{robky z nich. 3. Vajcia a v{robky z nich. 4 Ryby a vgrobky z nich. 5. Arasidy a vgrobky
z nich. 6. Sdjové zrné a vgrobky z nich. 7. Mlieko a vgrobky z neho. 8. Orechy, ktorgmi st mandle,

lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy
a vgrobky z nich. 9. Zeler a vgrobky z neho. 10. Hor&ica a vgrobky z nej. 11. Sezamové semend

a vgrobky z nich. 12. Oxid siriitg a siriditany v koncentréciéch vyssich ako10 mg/kg alebo 10 mg/I.
13. VIEi bbb a vrobky z neho. 14. Mdkkgse a v{robky z nich

Menu zostavil $éfkuchar Lukas Kojdiak.

Vsetky ceny st v euréch s DPH

@bistro2k.sk

www.bistro2l.sk



Vitajte v Bistro 24!

Zalozili sme ho z Cistej lasky k 'ud'om gj jedlu,

aj ked’ to méze zniet’ ako klisé. Berieme gastronémiu
doslova osobne, a preto tu (takmer) kaZzd{ der ndjdete
v kuchyni spolumajitefa a séfkuchara Lukasa a medzi
hostami druhého spolumadijitela a dizajnéra Jakuba.

Pribeh

Miesto

Jednoducho dobre

Lukés a Jakub sa stali kamaratmi vd'aka
svojim priatelkdm a vydrzalo im to dodnes.
Jakub videl v Lukdsovi dokonall kom-
bindciu schopnosti, odhodlania a lasky k
Pfud'om a Lukas

zas Jakubovi déveroval s jeho ndpadmi.

Lukd$ pracoval v tgch najlepsich
reStaurdciach v Mnichove a po rokoch sa
rozhodol vratit naspdt na Slovensko.
Jakub je dizajnér a stratég, ktorJ vedie
zndme slovenské Studio Echt (ktoré sidli vo
vedlajSom vchode) a rozbehol uZ viacero
zaujimavgch znadiek a firiem. Napisal
niekolko Gspesn{ch knih a jeho firma Hike-
mates vyddava krasny turistick§ magazin.
Toto vSetko ndjdete aj u nds v Bistre.

Okrem Bistra a bratislavskgch ulic mdzete
Lukésa s Jakubom casto stretnGt na ich
domovskej hornej Orave v Novoti alebo
Namestove, na niektorom zo stitov, kopcov
alebo horsk{ch chat. Tiez pri akejkol'vek
manudlnej ¢innosti, ked’Ze obaja nevedia
oddychovat.

Na mieste Bistra roky fungovalo Bistro
Kaleidoskop a predtgm vraj vietnamska
restaurdcia. Este predtgm tam bolo kvet-
inarstvo, ktorého zvysky loga sa zachovali
na fasade.

Logotyp Bistra navrhoval Ondrej Job prave
digitalizdciou a Gpravou pdvodného pisma
z fasady budovy.

Bistro 24 je determinované svojou polohou.
Stefanikova ulica je ve€Cne v pohybe a
hlavné stanica je nebezpeé&ne blizko. Zivé
tepna mesta, ktord by mohla byt
mestsk{gm bulvdrom, no je z nej iba hlavna
cesta. Bistro 24 je odpoved'ou na otazku, ¢i
rgchlo méze byt dobre aj zodpovedne.

A nie, nemd@me otvorené 24 hodin denne.
/—\

Okrem ndasho Instagramu @bistro24.sk
ich mozete sledovat aj osobne
na @lukaskojdiak a @jakubptacin.

Pri préci na Bistre 24 sme sa maximalne
sUstredili na jedlo a servis. Sme najlepsi
stanién( bufet v meste a berieme to vazine.
Mate sa u nds najest r{chlo - ale vzdy
nekompromisne dobre. Na tanieri ani
v priestoroch nendjdete ni¢ zbytocné.

Otvorili sme v janudri 2022 a od vtedy sme
sa stali oblGbenou bratislavskou gastro
adresou. Postupngmi krokmi sa snazZime
neustdle zlepsovat a inovovat. Je to vSak
stdle bez toho, aby sme dali jedlo na druhd
kolaj.

Ziadny drah{ interiér, Ziadne oslfiujice
servirovanie. ,lba” dobré jedlo a prijemna
atmosféra. Pre nds to vSak nie je ,iba”,
pre nds je to podstata.

PS: Okrem Lukdsa a Jakuba tu’stretnete
Riska, Sasu, Lukasovi sestru Marcelku a jej
vynikajice kolace, priatelku Ivet a d’alsich
pomocnikov a pomocnicky, ktori spravia
vSetko pre vas najlepsi zazitok.

Sme bistro bez obsluhy
a objednavku radi prijmeme za barom.

Potom sa pokojne usad’te
a vsetko vm prinesieme.

@, DIsholt.< k



